Информация об условиях организации питания обучающихся
Организация горячего питания в Институте морского и речного флота имени Героя Советского Союза М.П. Девятаева – Казанском филиале Федерального государственного бюджетного образовательного учреждения высшего образования «Волжский государственный университет водного транспорта» (далее – Институт) удовлетворяет требования, предъявляемые при организации питания, установленные:


- Федеральным законом от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;


- Федеральным законом от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»

- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»;

- Методическими рекомендациями №N 0100/8604-07-34 «Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов для питания детей 7-11 и 11-18 лет» (утв. Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 24.08.2007).

Поставка готовой продукции (горячего питания) осуществляется согласно контрактам №  ЭА-7/2023 и № ЭА-44/2023, заключенным с ООО «ЭКО ФУДС».
Горячее питание организовано по установленному графику, предусматривающему 5 приемов пищи для обучающихся среднего профессионального образования и 3 приема пищи  – для студентов высшего образования.
Ежедневное горячее рационально-сбалансированное питание обучающихся осуществляется в специально оборудованных помещениях Института:
- столовой студенческого общежития площадью 117,4 кв.м. на 50 посадочных мест;

- буфете учебного корпуса № 2 площадью 66,6 кв.м. на 48 посадочных мест.
В целях осуществления контроля качества привозного питания приказом директора Института от 22.08.2022г. № 175-АХД утвержден состав бракеражной комиссии, в обязанности которой входит:
- контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм в помещениях буфета и столовой;

- органолептическая оценка готовой пищи до начала её раздачи;

- контроль соответствия пищи физиологическим потребностям студентов в основных пищевых веществах;

- проверка соответствия объема разовых порций;
- ведение журналов и всех необходимой документации, установленной требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20.
